Masala (devnagri masala) sin(l« 2 In s Gewiirzzubereitungen fiir
curry. Sie werden in jeder keglon edem Ort, in jedem Haushalt anders

zusammen(estellt von § n zu scharf.
Unter den Zutaten findet mal ‘ Chi| orland mzeJ(noblauch Ingwer,
Kurkuma und mehr. In den ‘ i Teilen Incg s gibt és die Masala's olt in
= einer lang haltbacen Pulverfor wahrend man Ude ala oft als -
§ t \! herstellt. # - R
¥ oo Das Garar ‘ la ist die bekannteste

Aul‘ kulinarischer E s de ne Osten, der den Westen eroberte.

Die uni ; ry's ist der Beweis.

Es ist eine fal stellt g, C dische Essen ;scharf” ist

Alle verwendeten G e und Krauter ht nur fiir den Geschmack und
das Aroma zustandi dern auch fur die Verdauung und Erndhrung nutzlich.
Chilis sind reich 2 in C, Fenugreek (Bockshornklee) belebt die Leber,
Ingwer und Pfeffe helfen der Verdauung. Koriander ist gut fur die Niere.

Q ¢

"
Y G& und gesund

) ,
- Wir mochten Sie
herzlichen

derndes Essen sind sehr eng miteinander verbunden.

Abenteuer in der Gastronomie einladen, mit einem
en, das aus unserem tiefsten Herzen kommt.

e

sere Gaste sind unsere Freun
Passend zum indisch

en Essen sind beste Biere, Weine typisch indische
alkoholfreie Getranke -
' :
thr Masala-Team ﬁ

.

eichnung befindet sich auf der letz te
ragen wenden Sie sich bitte andasF



Die Geheimnise der
Indischen Kiiche

Das Geheimnis liegt nicht nur in der grolden Auswahl an Gewiirz
darin, sie sorgféltig aufeinander abzustimmen.und beim Kochen

ihr Aroma zur vollen Entfaltung kommt

Als Kochgerat wird nur eine Pfanne auf
offenem Feuer oder ein Tandoor
(Holzkohlelehmofen) benutzt. Der Tandoor
ist der Allzweckofen der Inder. Dieses
universelle Gerat ist meist krugférmig und
besitzt eine mit festgebranntem Lehm
ausgekleidete Hohlung, auf deren Boden
Brennholz entzundet wird. Obendrauf kann
man eine Pfanne oder einen Topf
platzieren. Der Tandoor kann: gleichzeitig
auch als Backofen verwendet werden. An
die durch die Glut erhitzten AuRenwande

allem
handeln, dass

wird der tellerférmige Nan (Fladenbrot) geklebt und dort gebacken, was nur einige

Minuten dauert.

Nan ist nicht nur eine Beilage zu den ,,Currieus";ﬂ_',:'sohdern es ersetzt auch das Besteck. Mit
Nanstiickchen nimmt der Inder seine Speise auf und 16ffelt damit auch die Sol3e.

in Indien nicht. Vielmehr handelt es

Zum Schluss noch einige Anmerkungen zum
indischen "Curry". Das Wort "Curry" ist eine
phonetische Missterpretation, die von den
Briten nach Europa gebracht wurde. Das
tamilische Wort "kari" (Tunke) soll der
Ursprung fir diese Bezeichnung gewesen
sein. Oft wird das Wort synonym fir alle
indischen Gerichte gebraucht, manchmal fiir
Speisen, die mit einer typischen SoRe
zubereitet sind. Manchmal aber auch nur fiir
das uns bekannte “Currygewtrz".

Ein "Currygew(rz" schlechthin gibt es jedoch
sich hierbei um eine Zusammenstelung

verschiedener Gewlrze, die - jeweils individuell abgestimmt - immer wieder anders
schmeckt. Jeder Hausfrau jeder Koch verwendet eine eigene typische Curry-
Gewiirzmischung, deren Zusammensetzung wie ein Geheimnis gehutet wird.

i
7
> AT
¢
.Ii;



SUPPEN

1. Muligatany | 6.90 €
Scharfe exotische Suppe mit Linsen, Hilhnerfleisch, Currybléttern und Reis /
Hot exotic soup withientils, chickén, curry Ieav@t and rice

2. Dal-Shorba * ] 5.90 €

Indische Linsensuppe / Indian [@atll soup

3. Sabzi-Shorba ** : 5.90 €
Indische Gemusesuppe / Indlah vmetal 6 w\ %\

4. Lachsan-Shorba‘'® 6.90 €
Indische Knablauchsuppe / |nd' N GARIS

5. Chicken-Shorba ‘¢ 6.90 €
Indische Hahnerfleischsul G P

6. Indische Hummer-Creme+Shorba mi Inclian lobster st S 6.90 €

¢
KALTE-VORSPE
10. Chicken-Chana-Chat D«
Indischer Hih sch-und I

" 11. Krabben-Cocktail -'

Shrimps cocktail with small f_

J

v
\ ¢
'\k |t kleinem Nan 22

WARME-VORSPF

Alle warmen Vorpseisen we
Alle Pakoras werden in Kict . ‘
All hot entrees are served WithiSHdifietent tasty aips, AlfpakoraSiaipped in chickpea flour and fried

ackhaften Dips serviert

15. Vegetable Pak 590 €
Frisches gemischtes '/ Fresh mixed vegetableS
16. Onions Bhaji =~ B 5.90 €
Zwiebelringe kraftig gewtirz d frittiert / Spicy onion rings fried
17. Paneer-Pakorz T 6.90 €
Frischer hausgemac e / Fresh homemade cheese a,l
'19. CThicken-Pako " 6.90 €
3 Zartes Huhnerfleischf l€id€Richicken
~ 20. Vegetable Sz p X 6.90 €
Y 2 Pastetchen mit frig niise gefiillt / 2 pastries filled with fresh vegetables
21. Gemischter senteller (fir 2 Personen) 13.90 €
Various appetizers$ n
22. Gemischter Tz Vorspeisenteller (fir 2 Personen) 16.90 €

from indian clay ove

FRISCHE SALATE ™\ 4

25. Salat Saison gemischter Salat mit Frenchdressing,auf Wunsch auch

26. Tomatensalat mit Zwiebeln, Essig, Ol / with Onions and veniger oll

27. Indisci »alat mit gebratenen Hihnerbrustfiletstreifen, Kase, Zw
‘ dien Salat with fried chicken breast strips,cheese

28. Toma 'T.;, n Essig und OI / with veniger oil
29. Gurken Sz lat s* und O / with veniger oil
einer gemischter }atals Beilage / Small mixed salad as side



TANDOORI - KHRJANA

Diese Kostlichkeiten werden in einem speziellen Holzkohlelehmofen aus Indien zubereit
Delicious dishes prepared in our special elay oven from India.

34. Garlic Chicken Tikka? 17.90 €

35.

36.

37.

38.

39.

40.

42.

43.

44,

45.

46.

Zartes mariniertes Hilhnerfilet, gegrillt mit Knoblauch und Koriander
Marinated filet of chicken grilled with garlic andseOfi@ander

1/2 Tandoori-Chicken ¢ 17.90 €
Hahnchen mariniert nach einem beriihmten nordindischen Rezept /
Half a chickenimarinated in an exquisite north Indien

Achari Chicken Tikka¢ 17.90 €

Zarte marinierte Hiihnerfleischstlicke, gegrillt mit einer elngelgten Mlschung
aus Gemuse, nach traditioneller nordindischer Art, pikant/ fender Mamated
chicken pieces grilled with vegetable'in atraditional nerth indian way spl

Spezial Chicken Tikka? 17.90 €
Zarte marinierte Hiihnerfleischstiicke, gegrillt / Tender marinated,filet of chicken,grilled
Green Chicken Kabab ‘ 17.90 €

Zartes mariniertes Hiihnerfleisch in Spinat-, Minze-, und Koriandersofe mit Beilage /
Tender marinated chicken in spinach, mint and coriander sauce

Mutton Sheekh Kabab 19.90 € " ,"".-,
Frisch gehacktes Lammfleisch gegrillt, zubereitet mit Knoblauch, Tomaten, Ingwer
und Koriander / Fresh mincedlamb grilled with garlic, tomatoes, ginger and coriander

Botti Kababs® 23.90 €
Zartes mariniertes Lammfilet vom SpieB / Tender marinated filet of lamb stewerd and roasted
Vegetable Tandoori 16.90 €

Hausgemachter Kase, Blumenkohl, Tomaten, Zwiebeln, Zucchini,
Auberginen und Paprika am Spiel gegrillt / Homemade eheese, cauliflower,tomatoes,
onions, zucchini, eggplant and sweet pepper grilled"onastewer

Spezial Fisch Tikka ¢ 19.90 €
Frisches Seelachsfilet in Joghurt und Gewiirzen eingelegt, knusprig gegrillt /
Fresh pollack marinated nyogurt an spices, grilled

Jheenga Tandoori 23.90 €
Riesengarnelen in Joghurt und Gewiirzen eingelegt, knusprig gegrillt /
King prawns marinated i yogurt and spices, grilled

Mix-Tandoori-Platte?¢ 23.90 €
Etwas von allen Tandoori-Kostlichkeiten / the various Tandoori specialities combined
Teller des Hauses ¢ 23.90 €

Gebratenes Hithner-und Lammfleisch in frischem Gemitise, mit Reis /
Fried chicken and lambin fresh vegetables with rice




CHICKEN- sée

61. Chicken Cun’f *
Zartes Huhnerfleich hach nordindise
Tender chicken-a northindian spee

62. Chicken Do Pyaza
Zartes Huhnerfleisch mit Joght
Tender chickan With yogurt, B8

64. Chicken Khumbwal
Zartes Hohnerfleisch mit fn
Tender chicken with freshify

65. Bhuna Chicken ¢
Zartes Huhnerfleisch

und frischen Tomaten /

irziger Sope /

okusnussflocken
) !: U al nds

ischen Gemiisen /
\o \10 'ES

“ in der Pfanne sefviert/ -
- Fried chickenin curry s pan t

16.90 €

16.90 €

16.90 €

16.90 €

69. Chicken Jalfrez e
Gebratenes Hihnerfle Pap tinem Chili, scharf/
Spicy boneless chicke paprika, onio chili, hot
70. Chicken Vindal | 16.90 €
Huhnerfleisch mit Spe irzen aus Goa, sehr scha o
Boneless chicken in & * blend of spices from Goa, very hot :
71. Butter Chicke ' . | 16.90 €
Zartes Hihnerfleisch i -Tomaten-Sope / Tender chicken in a butt&tomato cream-sauce
. Tandoori Chic asala 19 “ 16.90 €
es Hihnerfleisc oBe / Tender chicken i in masala sauce
‘Murgh Nil |r| | X 16.90 €
- Zartes Hihne rbléttern in orientalischer
KrautersoBe mit Ko h, griinem Chili und Minze / Tender chicken with
coriander leaves in a lerb sauce with coconut, green chili and mint
~ 74. Chicken P 16.90 €
v auf beriihmte nordindische Art /
a North Indian speciality
16.90 €
ango-Cashewnuss-Sope / Tender chicken in ma
76. Chicken Kc 9 4 T < 16.90 €
Zartes Hihnerfleisch au 'Rnluthan-Arl" mit Spezialgewt
Chicken meat a la Rajasthan in a special blend of spices
77. Chili Chicke

Zartes - -
Tender chic '



ENTEN-SPEZIALITATEN

50. Ente Vindaloo'
Zartes Entenbrustfilet mit Spezialgewiirzen aus Goa, sehr scharf /
Tender filet of duck breast in the hot spicy Goandtadition, very hot

51. Ente Sabzi
Zartes Entenbrustfilet mit verschiedenen frischen Gemiise /
Tender filet of duck breastwvith various flesh vegetables

52. Karahi Battak

Zartes Entenbrustfilet in Currysofe, in der Pfanne serviert /
Tender filet of duck breast in curry saucefsevad slzzinghot

53. Ente Nilgiri's
Zartes Entenbrustfilet mit Korianderblattern, in orientalischer
KrautersoBe mit Kokusnussmilch, griinem Chili.und Minze /Tender, filet of duck breast
In coriander leavesin an orientalther satice with coconutmilkigteen chili and mint

54. Ente Khumb Wala?¢
Zartes Entenbrustfilet mit frischen Champignons, Knoblauch und
Ingwer in Wiirzigersofe /Tender filet of duck breast with fresh mushrooms,
garlic and ginger in spicy,gauce

55. Ente Jalfrezi
Gebratenes Entenbrustfilet mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten, griinem Chili, seharf /
Spicy Duck with paprika,onions;tomatoes,chili;hot

56. Ente des Hauses?"
Zartes Entenbrusffilet in Masalasofe / Tender filet of duck breast in special seasonig

57. Ente Mango ¢
Zartes Entenbrustfilet mit Mango in Cashewnuss-Sofe,fein gewdirzt /
Tender filet of duck breastWwith mango in a cashew sauce, fine seasoning

19.90 €

19.90 €

19.90 €

19.90 €

19.90 €

19.90 €

19.90 €

19.90 €




BEEF-SPEZIALITATEN

85. Beef Curry?

86.

87.

88.

89.

90.

91.

92.

Zartes Rindfleisch in Currysofe / Tender bee! innaliifsauce

Beef Masala'9
Zartes Rindfleisch in MasalasoBe / Tandar basl in Masala ghude

Beef Sabzi
Rindfleischstiicke mit frischem Gemdise in kraftiger Sope /
Beef with fresh Vegetables in spicy sauce

Beef Saag
Rindfleischstiicke und Spinat auf berlihmte nordindische Art /
Stewed with spinachin North IndISDAIEGIUON

Beef Bhunna?
Zartes Rindfleisch mit Tomaten und Rostzwiebeln in kraftiger Sope/
Tender beef with tomatoes @andftied @AloNs in a spicy sauce

Beef Vindaloo
Zartes Rindfleisch mit Spezialgewtrzen aus Goa, sehr scharf /
Tender beef spices in the tradition o Goas Ve hot

Mango Beef 9"
Zartes Rindfleisch in Mango Cashewnuss-SoBe / Tendeér beef in mango-cashew sauce

Beef Korma
Zartes Rindfleisch mit Spezialgewturzen / Tender beef spices with coconut

17.90 €

17.90 €

17.90 €

17.90 €

17.90 €

17.90 €

17.90 €

17.90 €




LAMM - SPEZIALITATEN

96.

97.

98.

99.

100.

101.

102.

103.

105.

106.

107.

108.

Rogan Josh

Zartes Lammfleisch in Rogan-Currysofe /

Mughlai Meat

Zartes Lammfleisch in Mandel-Sahnesofie /

Bhunna Ghosht
Gebratenes Lammfleisch mit Tomaten und R stzweilen in kraftia

Palak Ghosht
Zartes Lammfleisch mit Spinat auf berihmte nordindische Art /

Mutton Khumb Wala¢

kartec Lammfieisch mit frischen Champ|gnons Knoblauch und Ingwer in CurrysoBe /
\rogms; garhe andiginger in a WLy Sau

MuttonVindaloo
Zartes Lammﬂelsch mit Spezlalgewurzen aus Goa sehr scharf
€ hot spicyGoa tradilion, very he

Karahi Ghosht
Gebratenes Lammﬂelsch in Currysope, in der Pfanne serviert /
Fried D In curry sauce servedinthe pan

Mutton Nilgiri

Zartes Lammfleisch mit Korianderbléattern, griinem Chili, Minze,

Krautern in orientalischer SoBe mit Kokusnussmilch /

Tender lamb with cofiahderieaves, green chili, mIAGEOCORUE in an oriental herb sauc

Lamm Masala?
Zartes Lammfleisch in Masala-SoBe / Tender lamb in Masalasauce

Mango Lamm¢"
Zartes Lammfleisch in Mango-Cashewnuss-Sofe / Tender lamb in mange cashew sauce

Lamm Sabzi
Zartes Lammfleisch mit verschiedenen frischen Gemusen /
Tender lamb with varioustfresh vegetables

D

Lamm Jalfrezi :
Gebratenes Lammfleisch mit Paprika,Zwiebeln, Tomaten, griinem Chili, scharf /
Spicy Lamm with pafkasonions, tomatoes, chili, hot

.90 €
18.90 €
18.90 €

18.90 €

18.90 €

18.90 €

19.90 €

19.90 €

19.90 €
19.90 €

19.90 €

19.90 €




FISCH-SPEZIALITATEN

111. Fisch Chili 19.90 €
Seelachsfilet in ChilisoRe, sehr8eharf / pollogln, chili sauce, very hot
112. Fisch Masala 19.90 €
Seelm h\f let nach ostindischer Art zubereitet/
\ e East Indian tradition in masala Satice
113. Jheenga-Curryb 23.90 €

Riesengamelen in CurrysoRe mit feinen Gewiirzen /

King prawns in CuIty sauce delicately seasoned

114. Jheenga-Masala® 2390 €
Riesengarnelen in kraftiger Masala-Sope / King prawns in spicy masala sauce
115. Jheenga-Khumb Walabeh 23.90 €

Riesengarnelen mit frischen Champignons, Knob. und Ingwer.in wiirziger sope /
King prawns with frésh mushroomsSigarie and gifger in spicy sauce
116. Jheenga-Mango® 23.90 €
Riesengarnelen in Mango-Cashewnuss-Sope, fein gewiirzt /
King prawns in a mango cashew sauce, tine seasoning

117. Spezial Fisch Teller ® 23.90€

Gebratene Riesengarnelen-Seelachsfilet und frischem Gemiise in
Spezial Gewiirzmischung / Fned klng prawns, pollock fillet and fresh vegetablesin
a special spice mix .

REIS-SPEZIALITATEN

120. Mutton Biryani" g 18.90 €
Lammfleisch mit ManQeln und Rosinen / Lamb with almonds and ransmsﬁ
121. Chicken Biryani’ f 16.90 €

Hﬂhnerﬂflsch mit Ma

123. Vegetable Biry
Mlt frischem gemisc

Y



VEGERNARISCHE SPEZIALITATEN

128. Chili Paneer
Frischer Hausgemachter Kase nach bertihmter 'Nordindischer Art' scharf /
Fresh home made cheese-a North Indian spagiglityahot

129. Mango Sabzi

Zartes Huhnerfleisch in Mango-Cashewnuss-Sopfe / Tender Sabzi in mango cashew sauce

130. Shahi Paneer
Hausgemachter Kase, zubereitet in Butter-Tomaten-Sahne-Solte, fein gewiirzt /
Home made cheese in atomato cream 'sauce,fing'SeasSoning

131. Navratan Korma
Frisches gemischtes Gemuse mit Spezial-Gewiirz-Mischung in Creamsofe /
Mixed vegetable with @ special blead cream'sauce

132. Tofu Curry
Sojabohnenkase mit CurrysoBe /: Soybean cheese with curry sauce
133. Alu Saag
Kraftiger Spinat mit Kartoffeln / Tasty spinach with potatoes
134. Palak Paneer?¢
Kraftiger Spinat mit hausgemachtem Kase / Tasty spinach with homemade cheese
135. Shahi Baingan¢

Auberginen mit hausgemachtem Kase und Ingwer in Mandelsope, fein geWurzt/
Eggplants with homemade eheese and ginger in almond sauce, fine seasoning

136. Sabzi Malai Kofta ¢

Gemiusekl6Rchen in wiirzi

137. Chana Masala
Kichererbsen in Curry
Chickpeas in curry W|th fr

138. Dal Makhni
Indisches Nationalgericht: gelbe Linsen mit Butter zubereitet /
National dish of Indiai yellow. lentils prepared with butter

139. Karahi Panee
Frischer gebratener haus)gemachter Kase in Curry-SoBe, in der Pfanne serviert /
Fresh homemade cheeg;{é ried in curry sauce, served in a pan

140. Bhindi Masla
Indisches Okra-Ge

141. Mixed Vege
Gemischtes Gem(l
142.

Baingan ka

’ 'V_egetable dumplings in a'spicy curry sauce

en Tomaten und Ingwer/
matoes and ginger

raftiger Sofe / Indian okra in a special sauce

/ Mixed fresh vegetables with curry sauce

14.90 €
14.90 €

14.90 €

14.90 €

14.90 €
14.90 €
14.90 €

14.90 €
14.90 €

14.90 €

14.90 €

14.90 €

14.90 €

14.90 €
14.90 €




THALIS \

verschiedene Gerichte auf einem Teller./ Different &shos on a plate

Wir servieren lhnen unsere Thalis auf original indischen Platten nach indischer Tradition.

Wir servieren IThnen unséré Thalis aufengnal ndisehen Platten nach indischer Tradition.
gy

19.90 €

143. Vegetable Thali (p rson)
3 verschiedene Gemusegeanichte, Raita,
3 different vegetable prep@fations il

Y :
144. House-Thali (pro person) 2290 €
2 verschiedene Fleischgerichte, 1 Gemiisegeri h :
4

Pappad, Nan und Basmati-Reis / o
2 different meat dishe§, 1 vegetablé fisH, I8l 58

BEILAGEN

Als Beilage zu allen Speisen zu empfehle ir verwenden fiir unmJogh nur frische Milch.
Recommended as an accdmpanimentioialidishes. We only use fresh miljgforol hurts

i, PAppad und Basmati-Reis /
¥ nan and Basmati rice

452 Plain Dahis £
3 Einfacher Joghurt / yogurts

153. Alu Raita ¢ 3
Kartoffel-Joghurt / Potato yogurt

154. Kheera Ka Re
Gurken-Joghurt / Cucumber yogurt

155. Pulao Rice
Basmati Reis nach

zubereitet / Basmati rice prepared Mughal style

B

1)

BROT - SPEZIALITATEN

lenbrot aus dem Holzkohlelehmofen.

TANDOO

E:_isch gebackenes

1@% ate | 390€
.7_ Ovales Brot aus H pval raised bread
164. Roti # | ¥ 3.50 €
Flaches Vollkornfl Flat whole-meal bread
165. Prantha 229 390€
Mehrschichtiges Vo it Butter / Multilayer whole-meal-bread with butter
166. Mint Prantha lit mit frischer Minze / filled with mint #5' | 3.90€
168. Paneer Kulcha #2¢ il | 450 €
Hefeteigbrot gefiillt mit hausgemachtem Kése /
raised bread filled with*home made cheese
169. Lachsan Kulcha oder Onion Kulcha 450 €
Hefeteigbrot gefiillt mit Knoblauch oder Zwiebeln /
raised bread filled with garlic or onions
170. Keema Nan oder Peshawari Nan 4.90 €
2 Lamm-oder Hihnerfleisch und Rosinen /
minced lamb-or chicken meat and raisins
171.

3 verschiedenen schmackhaften Sopen /
with 3 different delicious sauces



DESSERT

175.

176.

177.

178.

180.

182.

183.

Mango-cnme m't v.n"'ee's 1'9 Mdll(]u crean
Lychees mit Vanilleeis '9 | ol éﬁ@\ Vanilla icecream

Gajar Halwa " - '
Geriebene Karotten mit Mandeln und mit Honiggatniert

Grated carots with almonds, l"S%?‘.\_ Money .
Kutf .

Honigmilch mit Maismehl,Mandeln und Pis azie
Honey milk with com ﬂour.almongfapd pistac :H:A-',

Gulab Jamun ¢
Ballchen aus Milch und Quark i
Dumplings made Of milk and ché

House-Teller fir 1 Pers
Lassen Sie sich tiberrasch

House-Teller fir2 P

5.90 €
5.90 €
590 €
5.90 €

5.90 €

. Lassi Suss
. Lassi Saue
. Mango Lassi
. Maracuja Las
: Mangouftget ank '3

. Guavensaftgetrank '3
. Lycheesaftgetrank'?

1,3




ALKOHOLFREIE GENTRANKE

342. Tafelwasser 0.501 4.50 €
343. S.Pellegrino 0.25l 3.50 €
344. S.Pellegrino 0.75! 6.50 €
345. Coca-Cola '? : 0.20! 3.50 €
346. Orangenlimonade 0.20I 3.50 €
347. Zitronenlimonade 0.201 3.50 €
348. Spezi 12 e 4.50 €
349. Apfelsaft 0.201 3.50 €
350. Apfelsaftschorle | 0.40! 4.50 €
351. Johannisbeersaftschorle 0.40I 4.50 €
352. Orangensaftschorle 0.401 4.50 €
353. Orangensaft 0.201 3.50 €
354. Johannisbeernektar 0.20I 3.50 €
355. Banane Nektar 0.20I 3.50 €
356. Bananennektarschorle 0.401 4.50 €
357. Banane und Kirschsaft 0.40I 4.50 €
358. Rhabarbernektar e L;',‘ | 0.201 3.50 €
359. Rhabarberschorle s 0.40 4.50 €
360. Traubensaft 0.20I 3.50 €
361. Traubensaftschorle 0.40I 4.50 €
355. Bitter Lemon Schweppes 3.1 0.20I 3.50 €
356. Tonic Water Schweppes?3 0.20] 3.50 €
357. Ginger Ale Schweppes3' 0.20! 3.50 €

358. Cola Light'28 = 0.20! 3.50 €

HEIBE GETRANKE

420. Tasse Kaffe 4.20 €
421. Espresso 3.90 €
422. Tasse Cappuccino? 4.50 €
423. Tasse Chai ¢ — Indischer Haustee ¢ 3.90 €

(Dieser Tee fasziniert durch die zusammensetzung unserer Ind|schen Gewurzmischung)

424. Kanchen Tee nach lhrer Wahl - 6.90 €
Krauter-Tee, Pfefferminz-Tee Kammillen-Tee, Jasmin-Tee, Gruner- Tee

v
}r
bs s ’ Ly




GETRANKEKARTE

APERITIFS

300.

301.
302.

303.
304.
305.
306.
307.
308.
309.
310.
311.

House Cocktail
(mit Mango - Orange -Campari 1 - Prosecco)

Aperol Spritz !

Campari Soda 1

Campari Orange

Martini Bianco

Martini Dry

Martini Rosso

Sherry Sandeman Don Finon Extra Dry
Sherry Sandeman Medium
Piccolo Prosecco

Gin Tonic

Hugo

0.20}

0.20 |
5cl
5cl
5 cl
5cl
5c¢l
5cl
0.201
4 cl
0.201

6.90 €

6.90 €
6.90 €
6.90 €
5.90 €
5.90 €
5.90 €
5.90 €
7.90 €
7.90 €
6.90 €




WHISKY

431.
433.

SPIRITUOSEN - BITTERS

434.
435.
436.
438.
440.
441.
442.
444,
446.

449.

Johny Walker Red Label 10%
Ballantine 40%

Ramazotti 32%

Averna Amaro Siciliano 34%
Fernet Branca 42%

Wodka Moskovskaya 40%
Williamsbirne “Morand"40%
Grappa “Prime Uve" 40%
Remy Martin V.S.0.P 40%

Old Monk Rum (Aus Indien)428%

Indischer Mangoschnaps 3s%
(Gut fiir die Verdauung)

Indischer Mangoliquor

4 cl
4 ¢l

4'cl
4cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

2 cl

2 cl

4 cl

4.90 €
4.90 €

3.90€ °

3.90 € .
3.90€

390€ "
3.90€

3.90 €
3.90 €
3.90 €

3.90 €
3.90 €

-

-




OFFEN

WeisS (alle Weine erhalten Sulfit)

480. Pfaiz
Lorch
Mdller-Thurgau Q.b.A

“trocken”

481. Niederosterreich
Griinder Veltiner

Lenz Moser
“trocken”

482. Italien
Pignot Grigio I.G.T
Abf. Fratelli Pasqua, Verona
“‘wenig - frisch - trocken”

483. Chile

Sauvignon Blanc
Casa de Campo
“trocken - wirzig - kérperreich”

484. Frankreich
Chardonnay

Albert Bichot, Beaune
“trocken-rund und suffig"

485. Indinen

Indisches Landwein (Weiswein)
“trocken”

486. Weinschorle (Wein with Soda Water)

weif3 oder rot, sauer oder st

N €

0.20 L 6.50 €
0.20 L 6.50 €
0.20 L 6.50 €
0.20 L 6.50 €
0.20L 6.50 €
0.20L 6.50 €
0.20L 490 €

Rose (alle Weine erhalten Sulit)

487. Italien
Chiaretto Rosato Igt
Abf.Casa Vinicola Cesari
“trocken - leicht - bekommlich”
% | %
\ )

s
-

%
ot Tl

0.20 L 6.50 €

'»-«;,



488.

489.

490.

491.

493.

494.

OFFENE WEINE

ROt (alle Weine erhalten Sulfit)

Italien

Montepulciano D’Abruzzo Doc
Fratelli Pasqua, Verona
“vollmundig - weich”

Italien
Merlot
“trocken - markant - frisch - fruchtig”

Osterreich
Zweigelt Blau Qualititswein
Erz. - Abf.Familie Salzl, llimitz

“trocken - blumig - kraftig - harmonisch”

Chile

Cabemet Carmenere
Casa de Campo

“trocken - fruchtiges Cabemet - Bukett - voller Kérper”

Indinen
Indisches Landwain (Rotwein)
“trocken”

Chianti DOCG
Cantine Piccini
“trocken,markate Frucht und wirzig”

0.20 L

0.20 L

0.20 L

0.20 L

0.20 L

0.20 L

6.90 €

6.90 €

6.90 €

6.90 €

6.90 €

6.90 €




WeEIN-

WEIN (alle

500. Rhei

Riesling 07sL  28.50 €

'mmenden% 3 J
075L  28.90 €

.
L

i

075L 33.90 €

-
Wielonen, feine Holfr‘wte ﬁp@ér voll-

Y 075L  33.90 €

| o 2014
frisch, weich schme

| orsL  28.50€

Les Trois Cypres
Appellation Cotes de Pro 3
Abf - L )] S _. 'ac i 2 .p

ClY



R O T (alle Weine

512. ItalienNenétien
Merlot Igt! Delle Venezie

Abf. Fratelli Pasqua, Verona
“trocken - klar - fn’\sch - fruchtig”

07sL  27.90 €

Chateau Latour Laguens
Superior A.C i
Apellation Bordeaux Contre
uancenna'lohes Bukett mi

) T 5 ‘/

! T '75 L-’ P ’26.50 €
Casa De Campo Cabemet-C

Vall :; Central

_ 075L  30.50 €
P s 8

esondere Duft vorﬁ’ﬂauq‘?‘:nd

chéne Wirze und ein leichter
2 itdt des Weines ab, klarer intensiver

Cabemet Sauwgnon 4
“delikater Duft na i

'Sa,uerklrschen Veilchen und
it Kakag Nuancen, angenehm

’
o

517. Italie
Cormi
Corvina
“tensiv
ausq

e



BIER

400.
401.
402.
403.
404.
405.
406.
407.
408.
409.
410.

411.
412.
413.

Pils

Helles

Helles

Dunkles
Indisches
Krombacher Alkfrei
Weissbier
Weissbier Licht
Weissbier Alkfrei
Bananaweizen
Radler

Rus

Cola Weissbier

Weissbier Dunkles

0.5L
0.5L
0.5L
Ho L
piy | b
5l
SL
SL
L b
Sl
o), L

> o OEERNMYORD o o O

il

o

Ol
0.5L

Andecre Sorten Nachfragen

4.80 €
3.40 €
4.80 €
4.80 €
4.50 €
4.80 €
5.10 €
5.10 €
5.10 €
5.10 €
4.80 €
4.90 €
4.90 €
5.10 €




